
Weihnachtsmenü

Christmas menu | Menù di Natale | Menu de Noël

24.12.2026

120,00 EURO
pro Person | per person | per persona | par personne

Reservierung | reservation | prenotazione | réservation: 
Tel.: (43-1) 404 460 | E-Mail: info@hotelregina.at

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlungen/Allergy information according to Codex recommendation:
A Gluten/Gluten B Krebstiere/Shellfish C Eier/Egg D Fisch/Fish E Erdnüsse/Peanuts F Soja/Soy G Milch/Milk H Schalenfrüchte/Edible Nuts L

Sellerie/Celery M Senf/Mustard N Sesam/Sesame O Schwefeldioxod & Sulfite/Sulphites P Lupinen/Lupine R Weichtiere/Mollusk

Stornobedingungen: bis 17.12.2026 gratis, ab 18.12.2026 100% 
Cancellation policy: free of charge until December 17th, 2026 - 100% from December 18th, 2026

Condizioni di cancellazione: Gratuito fino al 17.12.2026 - dal 18.12.2026 100% 
Conditions d'annulation : gratuit jusqu'au 17.12.2026 - 100% à partir du 18.12.2026 

Amuse Gueule
Amuse Gueule – Saluto dello Chef – Amuse Gueule 

Törtchen von Fasan und Gansl | Rote Rübe | Blutorangen-Carpaccio | Walnuss | Balsamico-Kumquat
Pheasant and goose tartelette | beetroot | blood orange carpaccio | walnut | balsamic kumquat

Tortino di fagiano e oca | barbabietola | carpaccio all’arancio sanguino | noce | kumquat al balsamico
Petit pâté de faisan et oie | betterave potagère | carpaccio d’orange sanguine |  noix | kumquat au balsamique 

(acghlo)

Waldpilzessenz | Erdäpfel-Thymianstrudel
Wild mushroom essence | potato-thyme strudel 

Essenza di funghi di bosco | strudel di patate e timo
Essence de champignons des bois | strudel aux pommes de terre et thym 

(acglo)

Seeteufel gefüllt mit Gerstenrisotto | Pak Choi | Orangen-Trüffel-Butter
Monkfish stuffed with barley risotto | pak choi | orange-truffle butter

Rana pescatrice ripiena di orzotto / pak choi | burro all’arancio e tartufo
Lotte farcie à l’orzotto | pak choi | beurre à l’orange et truffe 

(agor)

 Stubenküken | Erdäpfelmousse mit Salbei und Parmesan | Cranberries | Portwein | Rotkrautroulade
Spring chicken | potato mousse with sage and parmesan |  cranberries | port wine | red cabbage roulade 

Galletto | mousse di patate alla salvia e parmigiano | cranberries | porto | involtino di cavolo rosso
Coquelet | mousse de pomme de terre au parmesan et sauge | cranberries | porto | roulade de chou rouge 

(glo)

Lebkuchen-Panna Cotta | Zwetschkenragout | Schokolade-Ingwer-Crumble
Gingerbread Panna cotta | mulled plums | chocolate-ginger crumble

Panna cotta al pan di zenzero | ragù di prugne | crumble al cioccolato e zenzero
Panna cotta au pain d’épices | ragoût de prunes | crumble chocolat-gingembre

(afgo)


